
VENDANGE

Déterminée à partir d'un suivi poly-
phénolique des baies en laboratoire et des

dégustations successives sur la parcelle.
La recherche de la maturité phénolique (le

fruit mûr) est privilégiée à la maturité
alcoolique.

CÉPAGES
Grenache 

Vermentino

DÉGUSTATION
Robe jaune pâle avec des reflets argent. 

Nez Délicat et généreux aux notes de fruits 
jaunes (pêche, poire) et de buis.

Il saura accompagner aussi bien vos fruits de 
mer, notamment les huitres, accras de morue 

et vos fromages de chèvre.

M O M E N T  D E  P L A I S I R  S É L E C T I O N N E  L E S  M E I L L E U R S  T E R R O I R S  D U  L A N G U E D O C
P O U R  V O U S  F A I R E  D É C O U V R I R  T O U T E  L A  G É N É R O S I T É  D E  L A  R É G I O N .
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