
VENDANGE
Déterminée à partir d'un suivi poly-phénolique des
baies en laboratoire et des dégustations successives

sur la parcelle.
La recherche de la maturité phénolique (le fruit mûr)

est privilégiée à la maturité alcoolique.

DÉGUSTATION
Robe rouge intense.

Bouche souple et gourmande, notes de fruits rouges
et pointe amylique.

Servir à 16°C en apéro dinatoire, plateau de
charcuterie et sur des viandes en sauce.

 

T E N D R E  E T  G É N É R E U X ,  C E  R O U G E  V I E N T  C O M P L É T E R  L A  G A M M E  M O M E N T  D E
P L A I S I R  A V E C  L A  M Ê M E  P H I L O S O P H I E  :  C O N T R I B U E R  À  T O U S  V O S  I N S T A N T S  D E

P A R T A G E  E T  D E  C O N V I V I A L I T É S .
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